BEZAUBERNE FLASCHEN-JEANNIE
IN SAUTERNESFORM

Von René Gabriel: www.weingabriel.ch

In Frankreich fuhrt die Julirevolution zum Sturz vo n Kénig Karl X. Der Herzog
von Orléans nimmt in der Folge als Louis Philippe @ ihm angetragene
Konigskrone an. Grossbritanien, Frankreich und Ruskand erklaren im
Londoner Protokoll die Grindung Griechenlands. Ecuaor wird ebenfalls eine
unabh&ngige Republik. In den meisten Schweizer Kanhen gibt es
Volksaufstadnde, welche die aristokratischen Regimestiirzen und in rund der
Halfte der Kantone zu liberalen Verfassungen fihrenVenezuela wird
selbststandig. Die Unabhéangigkeit Belgiens wird amkannt. Der englische
Erfinder Edwin Beard Budding schliesst einen Produkionsvertrag fur Rasen-
Spindelmaher ab. Der britische Astronom John Herscél entdeckt die Galaxie
NGC 7674 im Sternbild Pegasus. In Meissen entwickdleinrich Gottlieb Kiihne
die Glanzvergoldung von Porzellan. Frédéric Chopirgibt sein erstes Konzert im
Nationaltheater von Warschau bei dem das von ihm kaponierte Konzert fur
Klavier und Orchester F-Moll op. 21 uraufgefihrt wird. Und im Bordelais,
genauer gesagt auf Chateau Suduiraut werden im Okber die Trauben fir einen
ganz besonderen Sauternes in den Keller gebrachtiddRede ist vom Jahr 1830.

Gruppenbild ohne Déja-Vu: 10 uralte Sauternes v@adlbis 1830...

Und zwei Dutzend Weinfreaks wissen sogar wie diggein schmeckte. Denn sie
waren mit von der Partie, als der Sauternes-SamhilgrRichter diese legendare
Flasche eigenhéndig entkorkte. Insgesamt 10 usaliternes von 1830 bis 1899
standen auf dem Programm dieser Raritatenverkoshengit 10 Jahrgdngen Latour
1961 bis 1990 erganzt wurde.



Vorweg zum Chateau Latour: Beginnen wir mit demskErDie erste Flasche
entpuppte sich als Tauschung, denn hinter dendfaskfrischen Etikett verbarg sich
ein beschissener 1969er, wie der herausgezogekeriemdeutig bewies. Eine
zweite Back-Up-Flasche war dann wohl echt, abeartigroxydiert, dass sich das
Potential nur erahnen liess. Mide und abgekamptt der 1962er. Der erste wirklich
grosse und auch vollig Latour-klassische Jahrgh8§6 mit einer Wertung von 19/20.
Mit Achtungserfolg rettete sich der weiche, femait67er (17/20). Ganz gross und
wie ein eucalyptischer Heitz daherkommend; derRéirus wohl beste 1970er-
Bordeaux (20/20). Uberraschend und noch nie sewgibt; 1975 mit 18/20. Perfekt
und schon fast fur den Drogenhandel geeignet; 988 unvergesslicher Wein
(20/20). Tiefgrundig mit barocker Truffeltiefe; 1®819/20). Ahnlich aber noch nicht
voll in Form, aber immerhin seit 10 Jahren zulegd@®9 (19/20). Etwas leichter, der
suffige, aber doch — fiir einen Latour — schneferade 1990er (18/20). Hier gilt eine
dringliche Empfehlung: Innerhalb der n&chsten Jalsgrinken!

Nicht alle uralten Sauternes bereiteten durchs Baadde. Der Grund war nicht mal
Oxydation — nein «Zapfen», also argerlicher Korkfpasack. So geschehen beim
1898 Coutet und 1884 Guiraud. Eine Goldflaschedaan doch langst Gber dem
Zenit: 1890 Filhot. Aber mit diesem Risiko muss nbaleranterweise rechnen, wenn
man sich in derartige Sauternes-Gruften begibt...

1897 Coutet: Dunkles Rotgold. Nussiges Bouquet,aadassene Kochschokolade,
erstaunlich fett fir einen Barsac, fast Giberschwagphelles Malz und getrocknete
Feigen. Dicker Gaumen, weiche (tiefe?) Saure, vdadurch trotzdem noch ich fragil
und zeigt einen cremigen Fluss, im Finale ged&Hdeste. Legte permanent zu und
entwickelte am Schluss viel Kaffeenoten. 19/20 raulstn

1896 Filhot: Relativ hell, zu hell fir einen weltér hundertjahrigen Wein. Zeigt eine
etwas simple Susse die sich mit einem gewissernBhlgrestich paart (Rivella Rot).
Im Gaumen halbsuss, leicht schal, die Spannung éélas, obwohl sich der Wein
recht gut dabei trinkt. 16/20 vorbei



1896 Guiraud: Aufhellendes Rotgold. Unglaublichesi§uet, buttriges Caramel, viel
Orangenschalen, Irish-Moos, Balisto, also gerdsteeésam. Volle Creme-Textur, vom
Geschmack her wie ein gereifter Amontillado-Sheitillig mit viel Nonchalence im
mit viel Wirze lange ausklingenden Finale. 19/2tk&n

1893 d’Arche Créme de Téte: Leuchtendes, rechtldar®old. Das Nasenbild riecht
nach Holzleim, viel Malz, dunkle Aprikosenkonfitiischwerer Honig. Der Wein legt
erst im Gaumen so richtig los, mit guter Saure, Amikosen, etwas Bitterorange,
zeigt insgesamt eine tolle Konzentration und viathklang. 19/20 trinken

1893 Coutet: Goldene, vollig intakte Farbe. Gesi@euquet, noch sehr frisch,
getrocknete Aprikose, Pertinaxtouch, viel geha&sinen. Cremig, schlank, keine
Primarstsse aber noch recht viel heller Malz unidi@enuancen, endet leicht bitter.
Absolut genial erhalten. 18/20 austrinken

1869 Rayne Vigneau: Leuchtendes Gold. Mandelgeldakzipan, Bittermandel,
Melissenfrische darin zeigend, getrocknete Kumapnatien. Im Gaumen wie ein
eleganter Yquem, saftig, superb balanciert, bleilah hier sehr lebendig, eine tolle
Konzentration zeigend. Grossartiger Wein, nicht Meobrhaft, also mit insgesamt
mittlerem Stssempfinden. 19/20 trinken

1830 Suduiraut: Extrem dunkle Farbe, fast wie elR@mwein mit viel dunkelbraunen
Tonen. Das Bouquet duftet nach allerbestem Cardmttjg, Ingwermarmelade, sehr
elegant und im Prinzip nicht so sliss wie es Yquemsderselben Epoche waren,
riecht wie eine Backstube bei der gleich Specudgback aus dem Ofen gezogen
wurden. Im Gaumen von dramatischer Komplexitat, dtisbhafte Fllle, exorbitante
Susse, dick geblindelt und mit einem bombastischeld; erinnert an den 1817
Cartameno Malaga welcher ebenfalls, wie dieserdlBije Sauternes, extrem viel
Legendenhaftes in sich birgt und mit Honigsirup @ury endet. 20/ 20 trinken







