1907 Rieussec: Mitteldunkles Gold. Welkes Bougk&iter Kamillentee, stechende
Saurenote, weisse Champignons und immer mehrdisdnaggi. Im Gaumen Staniol, alte
Melasse, schlankes, blechernes Finale mit ganzgn#isse, noch in takt und trinkbar. 14/20
vorbei

1912 Rieussec: Leuchtendes, helles Gelbgold. $hissliBouquet, Mailanderligeback,
dahinter gemdsig, zeigt fir den Jahrgang eine sEBdisse. Im Gaumen wie ein altlicher
Puligny, hier jetzt weniger Suss und durch diesti®&ure plump wirkend, Margarinetouch im
kurzen Finale. 14/20 vorbei

1920 Rieussec: Reserve de la Maison L. Poret. Rawhikles Gold. Bakelit in der Nase,
wirkt chemisch, ranzig mit hellen Madeiratonen.dngkistenter Gaumen, fade Aromatik,
abgestandenes Zuckerwasser, Gelatinenoten im Fit&R0 vorbei

1921 Rieussec: Recht dunkles Gold. Intensives Betyggandierte Fruchtnoten, getrocknete
Mandarinenschalen und ein Hauch Cognac, Melissetéigen eine schone Frische an,
irgendwie schwebt da auch noch ein gewisser TooaHallenbad mit. Angenehmer
Gaumen, Biomalz, Aprikosenmarmelade, schéne Figlehhaltiges Finale mit erstaunlich
viel Druck. 18/20 austrinken

1923 Rieussec: Mittleres Gold. Orangenbliten, Hateam ziemlich wiirzig. Angenehmer
Gaumen, recht harmonisch und schon eingebundeme,Sfun6de Tannine mit ledrigem
Fluss. Ist aber ziemlich gut ausgefallen und nadteg trinken. 16/20 vorbei

1924 Rieussec: Sehr dunkles Gelb mit orangem Schaimierrlich stisses Bouquet, wenig
Botrytis zeigend, kandierter Honig, Sultaninen.HRig schon saftiger Gaumen, fullig,
cremiger Fluss, endet weich und harmonisch. Keasggr Sauternes aber ein schoner. 17/20
austrinken

1926 Rieussec: Dunkles Goldgelb. Brottrunk in das®& Rosinenttne, dezent welk dahinter,
wenig Aromendruck. Eleganter Gaumen, wenig Sawakeg-ruchtnoten, endet mit
Senfnuancen und zeigt eine Bitterkeit auf der Zungdlachklang. 15/20 vorbei

1929 Rieussec: Zapfen.

1933 Rieussec: Recht dunkles Goldgelb. Offenes Betiqicht unangenehm, Brandytouch,
gelbe Blumen. Milder Gaumen, Nahmaschinendl, ezhadber harmlos oder gar banal. 13/20
vorbei

1934 Rieussec: Leuchtendes Goldgelb. Bitterorarsgerzurgundermarc, schweissige
Nuancen, getrocknete Tierhaut. Kapseliger Gaumesiehende Saure, die Flissigkeit trinkt
sich wie eine Saft der zwei tage lang im Kiuhlschnander Weissblechbiichse aufbewahrt
wurde. Enttauschender 34er. 15/20 vorbei

1935 Rieussec: Leuchtendes, recht dunkles Gellen@$fBouquet, recht ansprechend und
mit einer gewissen Sisse. Saftig, rund tolle malasSusse, sehr gut fir diesen Jahrgang
auch wenn er pikant endet. 15/20 austrinken

1937 Rieussec: Sehr dunkles Orange-Gold, leuchtémshuberes Bouquet das mit der
schweren Susse kampft, nasse Wolldecke, nassarbailen. Im Gaumen an sich reicht mit
einem machtigen Sussblock, aber auch hier unsamlénale. Keine Bewertung.



1938 Rieussec: Sehr dunkles Orange mit braunlickemmmer. Transformerton, Marklin-
Eisenbahn, schlank und stechend, abgelagerte Basschalen. Im Gaumen verdorbener
Madeira, kapseliges Finale, grine Baumrinde im|Eiri4/20 vorbei

1939 Rieussec: Reserve de la Maison L. Poret. Retleis Gelb. Kamillentee, Pilzsauce,
Heublumen. Saftig, eine gewisse Unsauberkeit, thdzaber leider sehr komisch endend.
13/20 vorbei

1940 Rieussec: Helles Orange. Medizinale Nase,eigirp Extrem schlanker Gaumen,
flacher Korper, schwer zu beschreiben, aber laaht spucken. 12/20 vorbei

1941 Rieussec: Wunderschtne Moccafarbe. Kalter &ctee, Carlos Primeros, wirkt somit
etwas alkoholisch. Im Gaumen mit einer Bitterkédt etwas an Fernet-Branca erinnert und
Cynar, wenig Susse, viel Aroma und mit Nussschidayest endend. 16/20 vorbei

1942 Rieussec: Mittelgoldenes Orange. Grines Bdugesige Sauvignontdne, unsauber
darunter, Sigolin beim Trompetenputzen. Im Gaumeig pnd Korkspuren,s chlanke und
metallisch endend. 13/20 vorbei

1943 Rieussec: Negociantfillung. Recht dunkles Giahge. Mides, mattes Bouquet,
Uberlagerte Fruhstickpflaumen. Im Gaumen rechtraetyga, cremig mit dunklem Malz, noch
sehr gut zu trinken. 15/20 vorbel

1943 Rieussec: Dunkler als die Handlerfullung. 8si®ouquet, Gerstenmalzbonbons, viel
Rosinentdne, dunkles Curry. Filliger Gaumen, vialiwseymadeira, dick und enorm
konzentriert, viel Rasse im fein pfeffrigen Extrakiel Druck im Finale. Ein genialer 43er-
Sauternes. 18/20 trinken

1945 Rieussec: Extrem dunkel, Rostbraun. Viel GuMgscafé, Dorrfeigen, trockene Siisse
mit viel Wirze darin. Grosser Gaumen, Verdelhogesadk, gehackte Rosinen, tolles
Extrakt, erinnert an einen ganz grossen Vintageévfadendloses Finale. 19/20 austrinken

1946 Rieussec: Dunkles Goldgelb. Offenes Bouqubfiree Sisse, Sultaninen, schlanke mit
delikater Wirze, Korianderkorner. Schlanker, aledr sngenehmer Gaumen, leichter
Kdrper, verwassertes, inkonsistentes Finale. IM\dese und im Gaumenbeginn besser als im
Abgang. 15/20 vorbei

1947 Rieussec: Recht dunkles Kupfergold. Korintlasen Siissholz, heller Tabak, heisse
Fruchtnoten. Konzentrierter Gaumen mit pfeffrigertrékt, viel Dorrfeigen, zeigt Rasse und
Klasse und wird noch lange Freude bereiten. 19i8Ren

1948 Rieussec: Sehr helle Farbe, orange Tone, ngessRand. Welke Aprikosenschalen,
frische Krautertone, Zitronenthymian, Hustenbont&echlanker Gaumen mit recht viel Saft,
leider etwas eindimensional ist aber noch gut éghaEs fehlt hier aber eindeutig an
Konzentration. Eher ein Barsac-Typ. 16/20 vorbei

1949 Rieussec: Mittleres Goldgelb mit orangem Samem Halbslisses Bouquet, Kartonnase,
Biomalz, fehlt an Klarheit. Reicher Gaumen, munigfidl, viel Dorraprikosen, gefallt hier
besser, aber ist dann doch nicht ganz gross. Bu@dinken



1950 Rieussec: Leuchtendes Orange mit grinlicheémmaer. Grines Eisenkrautaroma,
Thymian, Maggitone, Tokajnote, dezent pilzig dadintm Gaumen wieder feine, frisch
geschnittene, weisse Champignons, kapseliges Ffdalso la-la. 15/20 austrinken

1952 Rieussec: Négociant-Abfiillung. Braunliche,tm&arbe. Kalter Kakao, noch eine
gewisse Todessusse zeigend aber auch oxydativteghiemzige Nusse, alter Marsalla. Im
Gaumen uberraschend besser als in der Nase, viklesuMalz, dezent kapselig aber nicht
gross storend, spanischer Brandygeschmack im Fib@al20 vorbei

1955 Rieussec: Leuchtendes, brillantes recht hé@l@dgelb. Kumquatsnase, Zitronendl und
Mandarinenschalen, parfumiert und krauselnd inNdiese, wirkt schon fast fréhlich fur einen
55jahrigen Wein. Feinrassiger Gaumen, wundersckebimdelter Korper, viel Aprikosen im
Extrakt, auch hier eine traumhafte Rasse, genausd&mJahrgang in Sauternes entsprechend
und dem Yquem von der Konstellation her ebenbt@20 trinken

1958 Rieussec: Recht helle Farbe. Zeigt unerklaxliele Vanilleténe und auch rostige Noten
die an frisch gebackenes Weissbrot erinnern. Etegaftig und auch hier wieder
Barriquenoten zeigend, cremiges langes Finaleattnith guter Wein aus diesem
schwierigen Jahrgang. 17/20 austrinken

1959 Rieussec: Mittleres Goldgelb. Intensives BetigBultaninen, nussige Tone, duftet wie
ein reifer Meursault der mit Honig vermischt wurdehdn ausladend. Im Gaumen rubenshatft,
dick und mundfillend, tbercremig mit opulentem SelanMirabellen, helle Aprikosen und
helles Malz im dezent bitteren Finale. Dick istaser es konnte etwas mehr Finessen zeigen.
18/20 trinken

1961 Rieussec: Leuchtendes Orange, extrem heliégen Jahrgang. Das Bouquet gibt nicht
viel her, Cerealien in Form von Hafertonen, Straenpwenig Druck. Im Gaumen schlank,
jung und frisch, feine Salznoten auf der Zungeickger Schimmer. Die 61er sind zwar
generell nicht so gross — aber dieser hier ist o enttduschend. 16/20 trinken

1967 Rieussec: Leuchtendes, helles Gelb, relansparent. Schlankes Bouquet, Schieferton,
Orangenschalen, zeigt Fulle. Im Gaumen den voldmtelz des grossen Jahrganges
mitnehmend, fiir die ganze Grosse fehlt ihm danmethas Botrytis-Saurespiel, elegantes,
harmonisches Finale. 18/20 trinken



